Lan Gran Reserva

Variedades: 85% Tempranillo, 10% Mazuelo,
5% Garnacha.

Elaboracion: A partir de una seleccion de las
uvas procedentes de cepas situadas en la subzona
de Rioja Alta con una media de edad de 20 a 25
anos. Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable.
Maceracion de 3 semanas con frecuentes
remontados para conseguir una buena extraccion
de color.

Crianza: en barricas de roble americano y francés
durante un minimo de 24 meses anos, seguidos de
otros 36 meses en botella.

Notas de cata: Rojo picota intenso con ribetes
violaceos. Aromas intensos de frutos rojos confitados
combinados con los derivados de la crianza en roble.
Sensacién de taninos dulces y maduros en boca.
Elegante y equilibrado, de grato y largo final en boca.

Acompaﬁa a Todo tipo de carnes, principalmente
cazay cordero, asi como a guisos elaborados.

Servir entre 17° y 19° C.

Disponible en formato de 75 cl.
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